MATURATION GLH

Fermenta €ni bio-aktivator pro mosty a vina

Slozeni
Bunécné stény kvasinek a jejich derivaty.

Vlastnosti

MATURATION GLH je pfirodni produkt ziskany
ze specialné vybranych kvasinkovych kmenu
zvlasté bohatych na vysokomolekularni polysa-
charidy a mannoproteiny, které byly zpracovany
tak, aby se usnadnilo jejich pouziti v moStu, p Fi
fermentaci a ve vin é.

MATURATION GLH je velice uspésny pfi l1éCeni
aromaticky poSkozenych vin.

MATURATION GLH, pokud je pouZzit v etapach
zrani optimalizuje ,élevage sur lies fines”.

Po pouziti MATURATION GLH jsou vina hlad-
Si a sametov éjSi.

Vysoky obsah glutationu plsobi jako ochranny
faktor pred oxidaci.

MATURATION GLH podporuje stabilitu barvy,
zlepSuje post-fermentacni vyvoj vina, a omezuje
mozna rizika, kdy je vino stale na jemnych ka-
lech.

MATURATION GLH je bohaty na dusikaté latky,
vitaminy a pfirozené rlstové faktory, podtrhuje
vhodnost uplatn éni pfi fermentaci vina jako

bio regulator pro vinné kvasnice.

Produkt je vyroben v souladu se standardy OIV
technické normy, jak jsou uvedeny v Codex
Enologigue International.

Pri pouziti dodrZujte platné normy v oboru.

Pouziti

Rozpustte  potfebné  mnozstvi  pfipravku
v 10nasobném mnoZzstvi vina a nasledné pridejte
do celého objemu za stalého michani.

Pro vice detaild k nutriéni vyzivé a optimalizaci
pouziti kontaktujte nas technologicky servis.

Déavkovani
10-30 g/hl fermentace
10-40 g/hl zrani vin

Baleni
1 kg sacky

Skladovani

Skladujte na chladném, tmavém a suchém mis-
té. Pro dalSi pouziti otevieny produkt dikladné
uzavriete.

Chrante pfed slune¢nim zafenim. PFi dodrzeni
skladovacich podminek si produkt udrzi maxi-
malni aktivitu v pribéhu 24 mésic(.

Pozor na nezadouci aroma.

Pravni p fedpisy

Na zékladé Zakona ¢. 350/2011 Sb., o chemic-
kych latkach a chemickych smésich a o zméné
nékterych zakonl (chemicky zakon) neni tento
pripravek klasifikovan jako nebezpecny.

v

déani, pfipadné na strankach www.harapes.cz.

Ostatni

Veskeré informace jsou poskytovany v dobré
vife na zé&kladé naSich poznatkd a timto neruci-
me za nespravné pouziti produktu.

PreloZzeno volné z origindlu spolecnosti Oenobiotech,
original na vyzadani. Datum posledni revize 8.7.2018
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