NEKTAR DOLCE VANILLA

Smés dubovych chips 0 francouzského a amerického d

Slozeni
Specifickd smés toastovanych chipstl, vyrobe-

nych z francouzského a amerického dubu, urée-
na pro zvyseni senzorického profilu (vanilka).

Popis
NEKTAR DOLCE VANILLA je vyroben specific-

kou recepturou toastovanych chipst, vyvinutych
specialné pro vinifikaci a proces zrani.

Enologicky efekt produktu NEKTAR DOLCE
VANILLA

« vanilka a sametova struktura

e umocnuje ovocné aroma
« sladkost a plnost na patfe

Produkt je vyroben v souladu se standardy OIV
technické normy, jak jsou uvedeny v Codex
Enologique International.

Pri pouziti dodrZujte platné normy v oboru.

Navod na pouZiti

Bila vina: pouzijte na zaCatku primarni fermen-
tace pro ziskani senzorického profilu jako u vin,
ktera zrala v dubovém sudu, podpora a rozvoj
ovocnych tona.

Cervena vina : pro dosaZeni zvy$eného sjedno-
ceni aromatického charakteru a maximalni inte-
grace taninové struktury pouzijte pred malolak-
tickou fermentaci nebo na zacatku procesu zra-
ni.

Doporucend teplota pro zrani: minimalné 15 °C,
provadéijte senzorické hodnoceni.

Velice zajimavych vysledk 4 dosahnete p A
aplikaci do mladych vin v obdobi zrani.

PFi pouZiti pfipevnéte maceracéni vak pfiblizné do
poloviny nadrze vhodnou upeviiovaci technikou.

Doporu éeni

Pouzivejte minimalné 1 mésic, provadéjte senzo-
rické hodnoceni.

Baleni
1 kg sacky

reva

Davkovani

0,5-1 g/l svézi a odridova lehka bila a rizova
vina

1-2 g/l plna strukturovana bila vina

1,5-2,5 g/l svézi a ovocna Cervena vina
2-4 g/l strukturovana ¢ervena vina
2-4 g/l sladka vina

Skladovani

Skladujte na chladném, tmavém a suchém mis-
té. Pro dalSi pouziti otevieny produkt dikladné
uzavriete.

Chrante pfed slune¢nim zafenim. PFi dodrzeni
skladovacich podminek si produkt udrzi maxi-
malni aktivitu v pribéhu 36 mésicl.

Pozor na nezadouci aroma.

Pravni p fedpisy

Na zékladé Zakona ¢. 350/2011 Sb., o chemic-
kych latkach a chemickych smésich a o zméné
nékterych zakonl (chemicky zakon) neni tento
pripravek klasifikovan jako nebezpecny.

v

déani, pfipadné na strankach www.harapes.cz.

Produkt je v souladu s pfedpisy a nafizenimi:
Nafizeni ES &. 1507/2006 ze dne 10/11/2006.
Rezoluce &. 03/2005 a ¢. 430/2010 Nafizeni ES
¢. 606/2009 ze dne 7/24/2009.

PIna sledovanost o puvodu dfeva. Certifikaty
FDS, prohlaseni o shodé a prohlaSeni pro kon-
takt s potravinami na pozadani.

Ostatni

VeSkeré informace jsou poskytovany v dobré
vife na zékladé naSich poznatku a timto neruci-
me za nespravné pouziti produktu.

Prelozeno volné z originalu spolecnosti Pronektar,
original na vyzadani. Datum vydani: 15.7.2018
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