NATUTAN CRUDE OAK

Smeés tanin U z francouzského d Feva

Slozeni
Smés suSenych taninG extrahovanych pfiroze-
nou cestou z dubt v oblasti centralni Francie.

PFirodni suSeni 24 m ésicd zajisS tuje vysokou
kvalitu této sm_ési.

Popis

NATUTAN CRUDE OAK podporuje stabilitu vina.
Systém_selektivni_extrakce taninu umoz __ nuje
ziskat strukturu NATUTAN CRUDE OAK velmi
podobnou jako je uvol rovana do vina p A
fermentaci v dubovém sudu

NATUTAN CRUDE OAK slouzi jako regulator
redox potencialu.

NATUTAN CRUDE OAK zabranuje vytvareni
nepfijemnému pachu.
NATUTAN CRUDE OAK vytvafi velice zajima-

vou strukturu v oSetfeném produktu a je nepo-
stradatelnym pomocnikem pfi vinifikaci hroznd.

Produkt je vyroben v souladu se standardy OIV
technické normy, jak jsou uvedeny v Codex
Enologique International.

NATUTAN CRUDE OAK je hnédy prasek.
Pri pouziti dodrZujte platné normy v oboru.

Navod na pouziti
Aplikujte b&hem fermentace pro stabilizaci redox
potencialu.

Pro zlepSeni struktury vina aplikujte ve vice kro-
cich.

Rozpustte pozadované mnozstvi v 10nasobném
mnozstvi teplé vody a nasledné aplikujte do ce-
Iého objemu.

Nepouzivejte kovové predméty ani tvrdou vodu
Pouzijte maximéalné 10 dnud pred lahvovanim.

Pfi aplikaci do vina muze dojit k reakci
s nestabilnimi proteiny.

Déavkovani
10-20 g/hl na zacatku nebo béhem fermentace

pro stabilizaci barvy, zlepSeni fenolické stability,
posileni aromatické struktury vin

5-10 g/hl zrani vin

Baleni
1 kg sacky

Skladovani

Skladujte na chladném, tmavém a suchém mis-
té. Pro dalSi pouziti otevieny produkt dikladné
uzavriete.

Chrante pfed slune¢nim zafenim. PFi dodrzeni
skladovacich podminek si produkt udrzi maxi-
malni aktivitu v pribéhu 24 mésic(.

Pozor na neZadouci aroma.

Pravni p fedpisy

Na zékladé zakona ¢&. 350/2011 Sh., o chemic-
kych latkach a chemickych smésich a o zméné
nékterych zakonl (chemicky zakon) neni tento
pripravek klasifikovan jako nebezpecny.

v

déani, pfipadné na strankach www.harapes.cz.

Ostatni

Veskeré informace jsou poskytovany v dobré
vife na zé&kladé naSich poznatkd a timto neruci-
me za nespravné pouziti produktu.

Prelozeno volné z originalu spolecnosti Oenobiotech,
original na vyzadani. Datum posledni revize 8.7.2018
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