VINOFERM BASIC BAYANUS

Selektované univerzalni kvasinky

SloZeni
Kmen Saccharomyces cerevisiae spp. bayanus.

Vlastnosti

VINOFERM BASIC BAYANUS jsou univerzalni
kvasinky s pomérem cena vykon.

Uginek

VINOFERM BASIC BAYANUS jsou doporuceny
jako zakladni kvasinky pro fermentaci vSech
druhd vin.

VINOFERM BASIC BAYANUS maji rychly n4-
stup p fi fermentaci .

VINOFERM BASIC BAYANUS maji nizké poza-
davky na vyzivu.

VINOFERM BASIC BAYANUS je doporucena
teplota kvaSeni 14-30 °C.

VINOFERM BASIC BAYANUS maji nizkou
produkci t ékavych kyselin.

VINOFERM BASIC BAYANUS maji kompletni
spotfebu cukrd.

VINOFERM BASIC BAYANUS tolerantni na SOx.

Produkt je vyroben v souladu se standardy OIV
technické normy, jak jsou uvedeny v Codex
Enologigue International.

Pri pouziti dodrZujte platné normy v oboru.

Aktivita
Pocet aktivnich bunék kvasinek v 1 g: 2,5.10%0.

Pouziti

Rehydrataci kvasinek provadéjte vteplé vodé
s cukrem (1-2 %) o teploté 30-35 °C.

Po 30 minutach promichejte a postupné aplikujte
do celého objemu.

Teplotni rozdil mezi zdkvasem a mos-
tem/rmutem by mél byt maximalné do 8 °C.

Pro ulehéeni mnozeni kvasinek by roztok nemél
obsahovat vice jak 2 % cukru a mél by se opatr-
né provzdusnit.

Doporucujeme pfidat fermentaéni aktivator. Pro
vice detaild k nutriéni vyzivé a optimalizaci pouzi-
ti kontaktujte nas technologicky servis.

Davkovani

20-25 g/hl moSty, rmuty

Upozornéni: davku urCujeme na zakladé kvality
sklizenych hroznt, teploty, pfitomnosti inhibitor(
kvaSeni (sira, fungicidy...), cukernatosti a poza-
dované rychlosti rozkvaSeni.

Baleni
500 g sacky

Skladovani

Skladujte na chladném, tmavém a suchém mis-
té. Oteviené baleni ihned spotfebujte.

Chrante pfed sluneénim zafenim. Pfi dodrzeni
skladovacich podminek si produkt udrzi maxi-
malni aktivitu v prabéhu 24 mésicu.

Pozor na vihkost prostredi.

Pravni p fedpisy

Na zakladé Zakona ¢. 350/2011 Sb., o chemic-
kych latkach a chemickych smésich a o zméné
nékterych zédkond (chemicky zakon) neni tento
pFipravek klasifikovan jako nebezpecny.

dani, pfipadné na strankach www.harapes.cz.

Ostatni

VeSkeré informace jsou poskytovany v dobré
vife na zékladé naSich poznatku a timto neruci-
me za nespravné pouziti produktu.
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