NATUZYM AROM MG

Aromaticky enzym

Slozeni

NATUZYM AROM MG je koncentrovany pektoly-
ticky enzym s vyznamnou [(-glukosidazovou
aktivitou, vyrobeny z vybranych kmen( Asper-
gillus niger.

Popis
NATUZYM AROM MG byl specialn _é vyvinut

pro_uvoln éni aromatickych latek na konci
fermentace bilych vin.

NATUZYM AROM MG obsahuje rGzné aktivity:
B-glukosidazu (Bd Glu, IUB 3.2.1.21). Jeji hlavni
¢innost, umoznuje uvolnéni komponenty aroma-
tickych latek ve viné; pektinlyazu (PL, 1UB
4.2.2.10), efektivné prolomi esterifikované pekti-
ny; polygalakturonazu (PG), bohatou na endo —
PG aktivitu, ktera v soucinnosti s (PL) podporuje
odkaleni a zlepSuje filtrovatelnost vin. Arabana-
zu (AR), ktera Stépi rozvétvené fetézce pektind;
pektinesterazu (PE), ktera katalyzuje hydrolyzu
esteru.

Enzym neobsahuje cinnamyl-esterazu.

Cinnost a pravni aspekty:
NATUZYM AROM MG je granulovana pektinaza

a RB-glukosidaza, standardizovana na aktivitu
maltodextrinu 20003-d-GLU jednotek/g.

Produkt je vyroben v souladu se standardy OIV
technické normy, jak jsou uvedeny v Codex
Enologique International.

Pri pouziti dodrZujte platné normy v oboru.

Navod na pouZiti
Aplikujte koncem fermentace do bilych vin.

Rozpustte poZzadované mnozstvi minimalné
v 5ndsobném mnozstvi vody a nasledné aplikujte
do celého objemu.

Doporucujeme homogenizaci produktu.

Davkovani
2-3 g/hl bila vina

Baleni
500 g dbzy

Skladovani

Skladujte na chladném, tmavém a suchém mis-
té. Pro dalSi pouziti otevieny produkt dikladné
uzavriete.

Chrante pfed slune¢nim zafenim. PFi dodrzeni
skladovacich podminek si produkt udrzi maxi-
malni aktivitu v pribéhu 24 mésic(.

Pozor na nezadouci aroma.

Pravni p fedpisy

Na zakladé Zakona ¢. 350/2011 Sbh., o chemic-
kych latkach a chemickych smésich a 0 zméné
nékterych zakonu (chemicky zakon) je tento
pripravek klasifikovan: GHS08 Nebezpedi pro
zdravi.

v

déani, pfipadné na strankach www.harapes.cz.

Ostatni

Veskeré informace jsou poskytovany v dobré
vife na zé&kladé naSich poznatkd a timto neruci-
me za nespravné pouziti produktu.

PreloZzeno volné z originalu spolecnosti Oenobiotech,
original na vyzadani. Datum posledni revize 8.7.2018
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