Assemblage MF 36

SERIE
CONFIDENTIELLE

PROFIL AROMATIQUE

Code Type Source Profil Performances
La sélection de chénes se concentre sur I'équilibre
M if des principaux potentiels organoleptiques des
Assemb|age , as_SI 3 , * Discrétion massifs forestiers frangais.
MF 36 - Sélectionnés . ) [ N
des foréts E * «Sur le fruit» L’accent étant porté sur une stabilisation lente
rance "
et naturelle pour ne garder que la quintessence
tannique du chéne. j

DONNEES TECHNIQUES

INFORMATIONS
COMPLEMENTAIRES

Pionniere dés la fin des années 90 sur
la notion de profil aromatique,
la Tonnellerie Rousseau aura porté
trés tot son intérét sur les potentiels
organoleptiques des chénes Francais.
L’assemblage des origines de chéne,
propre au parti-pris de la Famille

Marque Méthode Cuissons Objectifs Recommandations
Cuisson de surface.
L Rendu boisé phénolique sans
expression de cuisson.
Cuisson “Sans Stress”. Cépages Blancs
Stabilisati ML Basse température. &
abllisation Rendu boisé équilibré. 5
MF 36 Naturelle o s CépagesifaiiEs
36 mois xtraction a cceur pour davantage ] .
M+ d’expression de cuisson et de boisé. A partir de
Extraction haute température 12 mois d elevage
F favorisant les expressions

empyreumatiques et le potentiel
structurant du chéne.

>

Rousseau, se devait de proposer une

methode ancestrale qui consiste en Volume (litres) 57 114 225 228 300 450 500 600
une stabilisation naturelle et longue

des merrains. Le se.chag’e' de 3 Hauteur (mm) 570 720 950 880 1020 1100 1100 1135
ans reste une alternative d’élevage

recommandée sur certains protocoles Fond @ (mm) 400 480 550 595 610 725 770 860
spécifiques. La méthode consistant en

une neutralisation des tanins du chéne Bouge & (mm) = b tity 730 Y el 2 e
par une oxydation lente et naturelle du Epaisseur (mm) - - - 27 o - - -
bois. Les précipitations (pluie et neige),

quant a elles, dégradent les tanins Poids (Kg) 12 25 50 50 66 85 90 120
verts” par un ringcage lent et naturel Nombrg qe cercles . . 5 8 A K 5 A
(Hydrolyse). y galvanisés Y




