KYSELINA VINNA

Regulator kyselosti

Slozeni
Kyselina vinna (E 334).

Popis

KYSELINA VINNA 2,3 dihydroxybutandiova,
nékdy kyselina dihydroxyjantarova, funkéni vzo-
rec HOOCCH(OH)CH(OH)COOH, je bezbarva
krystalicka latka, dobfe rozpustna ve vodé, kyse-
[é chuti. Vyskytuje se ve tfech prostoro-
vych izomerech: L-kyselina vinna, D-kyselina
vinna, kyselina mesovinna.

V pfirodé je nejvice rozSifena L-kyselina vinna
a racemicka kyselina vinna neboli kyselina hroz-
nova. Kyselina vinna se pouziva zejména v po-
travinéfstvi a vinarstvi.

KYSELINA VINNA se pouzivd predeviim k
Upravé kyselosti ovocnych napojd, vin, cukrovi-
nek, zelé, pekafskych vyrobkl, ovocnych Stav,
mrazenych miléénych vyrobk(l, potravinafskych
barviv nebo suSenych vajecnych bilk(l. Déle se
vyuziva jako kysela slozka praska do peciva, téz
jako emulgator regulujici proces rosolovaténi
nebo jako zvlhcujici latka. Pro svoji hroznovou a
kyselou chut se pouziva do sladkosti, limonad,
zavafenin. Kromé toho ma vlastnost vazat Zelez-
naté a meédnaté ionty, které katalyzuji samovol-
nou oxidaci tukd a tim mdze zabrafovat procesu
Zluknuti.

PA pouziti se zlepSuje organolepticka kvalita
vin, redukuje se mnoZzstvi t ékavych kyselin a
zvySuje se intenzita barvy vin.

KYSELINA VINNA je zakonem povolena kyseli-
na pro vinafské pouziti slouzici pro korekci acidi-
ty vin.

Pri pouziti dodrZujte platné normy v oboru.

Davkovani
150 g/hl mosty (maximalni povolena davka)
250 g/hl vina (maximalni povolena davka)

Baleni
25 kg pytle

Skladovani

Skladujte na chladném, tmavém a suchém mis-
té. Pro dalSi pouziti otevieny produkt dukladné
uzavrete.

Chrante pred sluneénim zafenim. Pfi dodrzeni
skladovacich podminek si produkt udrzi maxi-
malni aktivitu v prabéhu 24 mésicu.

Pozor na neZadouci aroma.

Pravni p fedpisy

Na zakladé Zakona ¢. 350/2011 Sb., o chemic-
kych latkach a chemickych smésich a 0 zméné
nékterych zakonu (chemicky zakon) je tento
pfipravek klasifikovan: GHS07 Zdravi Skodlivy
pFi poziti a zplsobuje vazné podrazdéni o€i. PFi
prodeji vam bude s prvni dodavkou pfedan Bez-
pecnostni list prostfedku.

dani, pfipadné na strankach www.harapes.cz.

Ostatni

VeSkeré informace jsou poskytovany v dobré
vife na zékladé naSich poznatku a timto neruci-
me za nespravné pouziti produktu.
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